
Menüvorschläge 2017 
 
Gedeck € 2,00 / Brot, Butter Aufstrich, Wasser am Tisch  
 
Menü I € 16,50  
Bouillon mit Nudeln  
Bunte Salate vom Buffet mit Dressing Ihrer Wahl  
Wienerschnitzel vom Schwein mit Petersilienkartoffel  
Apfelstrudel mit Sahne  
 
Menü II € 20,50 
Kartoffelrahmsuppe  
Kalbsrahmgeschnetzeltes und Butterspätzle 
Erdbeermousse fein garniert 
Aufpreis Salate vom Buffet – € 2,00  
 
Menü III € 23,10 
Sauerrahmsuppe mit Sahnehaube und Brotcroutons  
Gemischte Salate vom Buffet  
Esterhazyrostbraten mit Bandnudeln  
Coup Stracciatella mit Eierlikör und Sahne  
 
Menü IV € 20,- 
Bouillon mit Kräuterfrittaten  
Gekochtes Ochsenfleisch mit Krensauce  
Röstkartoffeln und Cremespinat  
Coup Dänemark mit Schokosauce und Sahne  
 
Menü V € 13,50  
Bouillon mit Nudeln  
Tiroler Wirtshaus-Gröstl mit Spiegelei 
Linzerschnitte mit Sahne  
 
Menü VI € 18,90 
Klare Rindsuppe mit Eierflocken  
Hirschpfeffer mit hausgemachten  
Butterspätzle, Apfelrotkraut und Preiselbeeren  
Waldbeercocktail mit Vanilleeis  
Aufpreis Salate vom Buffet – € 2,00  
 
Menü VII € 17,80  
Fritattensuppe  
Gemischte Salate vom Buffet  
Champignonschnitzel vom Schwein mit Spätzle  
Coupe Dänemark  
 
Menü VIII € 19,50 
Gemüsecremesuppe  
Rinderbraten in Dörrpflaumensauce  
mit Kartoffelpüree und Speckbohnen  
Helles und Dunkles Schokomousse  
 
Menü IX € 18,50 
Karfiolcremesuppe  
Gemischte Salate vom Buffet  
Cordon bleu vom Schwein mit Petersilienkartoffeln  
Hausgemachtes Parfait fein garniert  
  
 
 



 
Menü X € 17,80  
Bouillon mit Sternchen  
Zartes Schweinerückensteak  
mit Kräuterdip, Potatoe Wedges und Gemüse 
Vanilleeis mit warmen Erdbeeren 
Aufpreis Salate vom Buffet – € 2,00  
 
Menü XI € 21,50 
Bouillon mit Sternchen  
Gemischte Salate vom Buffet  
Zanderfilet mit Rahmgemüse  
Joghurt-Topfenterrine auf Fruchtspiegel  
 
Menü XII € 19,80 
Frittatensuppe  
Bunte Salate vom Buffet  
Grillteller nach Art des Hauses mit Pommes Frites  
„Heiße Liebe“ Eisbecher  
 
Menü XIII € 29,- 
Frittatensuppe 
Bunte Salate vom Buffet 
Rindersteak mit Pommes frites und Bohnen, dazu Kräuterbutter 
Coup Straciatelle 
 
Zur Jause  
Gemischter Jausenteller  
mit typischen Tiroler Spezialitäten  
dazu Brot und Butter 
Preis € 12,- 
 
Frühstücksbuffet 
von 07.00 bis 10.00 Uhr 
Bei uns starten Sie mit einem 5-Sterne-Frühstück in den Tag. Buffet mit „warmer Ecke“ und 
knusprigem Gebäck aus der Backstube, Müsli, frischem Obst und anderen Tiroler 
Köstlichkeiten. Eier, Milch, Butter etc. kommen übrigens aus unserer eigenen Landwirtschaft. 
Preis € 12,-- 
 
Kaffee- und Kuchenpauschale 
Blechkuchen Zwetschke oder Marille mit Sahne € 5,-- 
 

 
AUSZUG aus unserer Getränkekarte 

 
 
Stiegl Bier 0,5 L € 3,60 
Stiegl Bier 0,3 L € 2,70  
Schneider Weizen 0,5 L € 3,90 
Gasteiner Mineralwasser 0,33 L € 2,30  
Gasteiner Mineralwasser 0,7 L € 4,20 
Cola, Fanta, Sprite 0,25 L € 2,00  
Apfelsaft 0,25 L € 2,00  
 
Grüner Veltliner Sand1 ¼ L € 4,40  
Kalterer See Schreckbichl ¼ L € 4,40  
Zweigelt Sand1 ¼ L € 4,40  
Hausbrand Obstler 2 cl nur € 1,50  
Verlängerter Kaffee € 2,50  
Kleiner Espresso € 2,00  
 

 
Getränkepauschale: 
 
Kleine Getränkepauschale (1 Getränk)  
kleines Bier / Glas Wein / Mineral / Limo € 3,00 
mit Cafe € 5,20  
 

Große Getränkepauschale (1 Getränk)  
großes Bier / ¼ Wein / Mineral / Limo € 4,40  
mit Cafe € 6,40  
 

Wasser am Tisch  
auf Wunsch inklusive!  
 

Hauswein 
Edition Hirschen (Erste & Neue)  
ein besonderer Cuvee „Cabernet“ 0,75 L  € 21,- 
 
Edition „Weiss“ Hirschen (Erste & Neue) 
Chardonnay    0,75 L € 21,-- 

 

Sparmenü 
 

Bunte Salate vom Buffet mit 
Dressing Ihrer Wahl 

Halbes Brathuhn mit Pommes 
frites 

Preis € 10,-- 
 


